Klostergasthof Raitenhaslach

Unsere groBe Auswahl an gepflegten, offenen Weinen

WeilSweine 0.2 Liter
Griiner Veltliner, trocken, rund 6,80
Weingut Kolbl, Roschitz, Osterreich

Castell Castell Bacchus, trocken, Q.b.A., Franken, Deutschland 7,20

Guts-Riesling, trocken, fruchtig, spritzig, Weingut Geheimer Rat 7,50
Dr. Bassermann-Jordan, Pfalz, Deutschland

Roséwerne 0.2 Liter
Castell Castell Rotling - Rosé

trocken, Q.b.A., Franken, Deutschland 7,20
Rotweine 0.2 Liter
Zweigelt, trocken, leicht, Weingut Bauer, Osterreich 6,80
Blaufrinkisch, ausgewogen, voll, rund 7,50
Weingut Markowitsch, Carnuntum, Osterreich

11 Mo, trocken, Sangiovese und Merlot, Sizilien, Italien 7,20
Werinschorle 0,251 4,20

vom Griinen Veltliner 0,51 6,50
Proseccoschorle 0,251 4,20
erfrischend spritzig 0,51 6,50
Aperol Sprizz 0,251 6,80

Weinschorle mit Eiswiirfel, Aperol, Orangenscheibe

Maracuja Sprizz 0,251 6,80
Prosecco, Maracujasaft, Aperol, Eiswiirfel und Orangenscheibe

Hugo 0,251 6,80

Prosecco, Mineralwasser, Holunderbliitensirup, Minze, Limette, Eis

Ramazotti Aperitivo Rosato Sprizz 0,251 7,50
Ramazotti Rosato, Tonic Water, Limette Einswiirfel

Adelholzener Classic oder Still 0,751 6,40



Die Kiiche im Klostergasthof

Wir wollen unsere Giste mit heimischen Fischen und gutem Fleisch
verwohnen. Fisch, Wild, Fleisch, Eier, Kartoffeln, Brot usw. kaufen wir bei
Bauern, Metzgem, Jigern, Fischztichtern und Bickern aus der Region, die mit
threm guten Namen fiir die Qualitit threr Ware einstehen. Gewissenhaft und
mit Fachkenntnis werden die Lebensmittel bei uns zubereitet.

In den historischen Rdumen des Klostergasthofes lisst sich gut feiern. Fiir Thre
Feier bereiten wir ein Menii aus Thren Leibspeisen vor. Gerne sind wir Thnen
bei der Planung behilflich und treffen alle Vorbereitungen fiir ein
erinnerungswiirdiges Fest. Informationen tiiber den Klostergasthof und
Umgebung finden Sie in unserem Prospekt. Desweiteren steht Thnen unser
Biiro unter +49 8677 965-0, werktags von 08.00 bis 17.30 Uhr zur Verfiigung.
Gerne konnen Sie uns auch eine Email unter info @altstadthotels.net zusenden.
GenieBen Sie die Stunden im Klostergasthof Raitenhaslach. Wir wollen, dass
Sie zufrieden sind und wiederkommen.

Aperitif

Kolbl Frizzante vom GriiVe,

Frizzante mit Orangensaft, Frizzante mit Hollerbliitensaft
0,121 4,20

Frizzante Aperol
0,121 4,80

Kesselwasser
Martini und Williams Birne

mit Eis und Birnenstiick
4¢cl 5,80

Campari’
mit Orangensaft oder Soda

mit Eis und Orangenscheibe
Scl+ 6,80

Cuveé “Kloster Raitenhaslach” extra brut
Flaschengédrung im Champagnerverfahren, Sektkellerei Breisach
0,751 25,90

1=koffeinhaltig, 2=mit Beta-Carotin gefirbt, 3= mit Antioxidationsmittel, 4=mit Farbstoff, 6=mit Siiistoffen,7=enthlt eine Phenylalaninquell


mailto:info@altstadthotels.net

Vorspeisen und Kleinigkerten

»Ministranten Salat*

Markttrische Salate mit Sauerrahm-Kriuter-Dressing
und resch gebratenem Speckstreifen
980

Frische Reherl in Kriuterrahm
mit kleinen Semmelknode!
Vorspeise: 13,80
Haupteang: 21,50

Kleiner Sommersalat

Sauerrahm-Krauter-Dressing
4,50

vegetarisch

Suppen

Mamas Brotsuppe

gerostete Brotwiirfel in krdttiger Taltelspitzbriihe mit Rostzwiebeln
5,90

Tomatenrahmsuppe
mit Knoblauch-Croutons und Basilikumdipp
7,20
vegetarisch

Kaspressknodel
1n kraftiger Rinderbriihe
6,50
vegetarisch



Klosterschmanker!

Sommerlendchen vom Strohschwein
Schweinelendchen vom Grill

auf frischen Reher! in Kriuterrahm mit buntem Sommergemiise und Rosti
22,00

zanderfilet vom Grill
mit buntem Sommergemiise aut Taghatelle in Krauterrahmsobe
21,50

Zarter Tafelspitz vom Rind - aus der Region -
1n feiner Meerrettichsobe
mut Blattspinat und Bratkartofteln
22,00

Jungschweinebraten nach Braumeisterart vom Strohschwein
mit dunklem Bier knusprig gebraten, Bratensole

Bayerisch Kraut und Semmelknodel
16,90

Ganzer Saibling aus dem Raitenhaslacher Klosterwerher
mit Krdutern geliillt und gebraten

Salzkartolfeln und Sommergemiise
24,50

Schnitzel nach Wiener Art vom Strohschwein
grofs und knusprig gebraten mit Pommes fiites
17,50

Sommerliches Nudelgericht
mit frischen Reherl in Krauterrahm und frischem Rucola
16,50

Vegetarisch

Ofenkartoffel mit gebratenem Gemiise

Hummus, Salatearnitur mit Balsamico Dressing
15,90

1! vegan !!

Kaspressknodel
mit lippiger Salatgarnitur
hausgemachtem Sauerrahm-Krauter-Dressing
15,90

vegetarisch




Traumbhafte Steaks

"Zwiebelrostbraten”
zarte Rinderlende vom Grill
nach Wunsch gebraten
mit Bratensatt und Rostzwiebeln

buntes Sommergemiise und Bratkartofteln
27,50

Filetsteak & Pfifferlinge
Rindertilet von bester Qualitit
nach Wunsch gebraten
mut frischen Phtterlingen in Krauterrahm

buntes Sommergemiise und Bratkartofteln
35,90

Sommerzert ist Salatzeit

Ziegenkdse in Friihlingrollenterg gebraten
aut grobem bunten Frithlingssalat mit Thymian & Honig
mit hausgemachtem Sauerrahm-Krauter-Dressing
warmes Klosterbrot
16,50
vegetarisch

Salat Zander
kleines Zandertilet vom Grill
aut groem buntem Salat
mit hausgemachtem Sauerrahm-Krauter-Dressing
warmes Klosterbrot

17,90

Sommersalat mit gebratenen Reherl
hausgemachtes Sauerrahm-Krauter-Dressing
warmes Klosterbrot

18,90



Nachspeisen

Marillenknodel auf Butterbrosel

Schlagrahm und Vanilleeis
8,90

Gebackene Apfelkiicher!

In Zimtzucker gewendet
Vanilleeis und Schlagrahm
8,90

Palatschinken

mit Waldbeeren
8,90

Hausgemachte Kuchen und Torten
- bitte wihlen Sie am Buffet -

Gemischtes Eis
5,80

Gemuischtes Eis mit Schlagsahne
6,80

Eiskaftee oder Eisschokolade

mit Vanilleeis und Schlagrahm
7,50

Coupe Déinemark
Vanilleeis mit Schokoladensofe und Schlagrahm
7,80

wHeibe Liebe“

Vanilleeis mit heifen Himbeeren und Schlagrahm
8,50




Brotzeiten

von 14.00 - 21.30 Uhr
Bitte haben Sie Verstindnis, dass es die Gerichte von der Brotzeitkarte erst ab 14.00 Uhr gibt.

Schweizer Wurstsalat””
mit Kése, roten Zwiebeln und Hausbrot
10,50

Obazda nach altem Rezept
Camembert, Frischkése, Sahne mit Rosenpaprika abgeschmeckt,
mit roten Zwiebeln, Hausbrot
10,50
Bayerischer Wurstsalat””
garniert mit roten Zwiebeln, FaBgurke und Brot
9,80

Roter und weiller Presssack

mit roten Zwiebeln, Essigstand, Falgurke und Schwarzbrot
10,50

3 Stiick Debreziner
frisch geriebener Kren, scharfer Senf, Hausbrot
9,90

2 Stiick Wollwiirste angebriunt
Bratensaft und Kartoffel-Gurken-Salat
12,00

Kalter Braten vom Strohschwein

frisch geriebener Meerrettich und FaBgurke™, Brot und Butter
14,90

Kinderkarte

Kleines Schnitzel vom Strohschwein
mit Pommes und Gurken
9,50

Fischstibchen Képt n Blaubir
mit Pommes und Salat
9,50

Pommes frites mit Ketchup
4,30

Knodel mit Sobe
4,70
Piraten Schmugglerkiste
kleiner Eisbecher mit Sahne und Waffeln
5,00

1=E330, 2=E331, 3=E201, 4=E621, 5= mit Konservierungsstoff, 6=mit Geschmacksverstirker, 7=mit Phosphat



Klostergasthof Raitenhaslach

Getrénkekarte
Alkoholfreie Getrinke
Wasser 0,41 3,80
Apfelschorle, Spezi"** 0,41 4,40 ) )
Maracujaschorle, Hollunderschorle 0,41 4,50 Zwicklbier 09331 4’50
Traubenschorle, Johannschorle 0,41 4,50
Fanta™, Sprite, Coca Cola" 021 3,00
Coca Cola zero"*’ 0331 420 A
Adelholzener Classic und Naturell 0,251 3,50 )

Adelholzener Classic und Naturell 0,751 6,40 Aéel ﬁol Ze ner

unser ,,Raitenhaslacher” Bier

Klostergasthof Hell Export 0,51 4,50
Klostergasthof Hell Export 0,251 3,50

Klostergasthof Radler 0,51 4,50
Weilbier, alkoholfreies Weilbier, 0,51 4,60
leichtes WeilRbier 0,51 4,60
Ruf", Cola-Weizen" 0,51 4,60
Altbayerisch Dunkel vom Fass 0,51 4,60
Alkoholfreies Bier 0,51 4,60
Pils 0,331 4,60 Traunstein
Darboven Kaffee und Ronnefeldt Tee Geistreiches
Cappuccino 3,30 Obstler, Klostergeist 2cl 4,00
Cafe Creme 3,30 Marille, Williams, Himbeere 2cl 4,00
Espresso 2,40 Grappa 2cl 4,00
Doppelter Espresso 4,20 Biracotta (Bockbierlikor) 4cl 4,00
Latte Macchiato 4,30 Ramazotti 4cl 4,50
Haferl Kaffee, Milchkaffee 4,50 Remy Martin V.S.0.P 2cl 6,50
Haferl Tee 3,90 Morand Williamine, Rohner Grappa
2cl 6,50
Eine grofie Auswahl an
Lantenhammer Edelbrdnden  2cl 5,00

1=koffeinhaltig, 2=mit Beta-Carotin gefirbt, 3= mit Antioxidationsmittel, 4=mit Farbstoff, 6=mit Siifstoffen,7=enthilt eine Phenylalaninquelle

., Klostergasthof Raitenhaslach Helles Export Bier® gebraut vom Hofbriduhaus Traunstein
nach dem Bayerischen Reinheitsgebot von 1516 in Anlehnung an die Originalrezeptur.
Das Hofbrduhaus Traunstein steht seit iiber 400 Jahre fiir echtes Brauhandwerk
auf hochster Qualititsstufe. Nur die besten Zutaten aus Bayern machen das Helle Klosterbier von Raitenhaslach so unvergleichbar:
Weiches Bergquellwasser vom Traunsteiner Hochberg, herrlicher Aroma-Hopfen aus der Hallertau & dunkles Spezial -
Malz aus der Miinchner Schotterebene
Ein Bier aus der guten alten Zeit
Kriftig - golden, die dunklen Spezial-Malze machen es wunderbar getreidig,
Hopfen & Hefe geben dem Klosterbier den frischen, runden Charakter.



Zusatzstoffe Erkldrung Speisekarte Hotel Post:
Zusatzstoffe

1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoff, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit
Geschmacksverstirker, 5= geschwefelt, 6= geschwirzt, 7= mit Phosphat, 8= mit
Stifungsmittel, 9= enthilt eine Phenylalantinquelle, 10= gewachst, 11= mit
Nitritpokelsalz, 12= Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivitidt und Aufmerksamkeit
von Kindern beeinflussen)

Allergene
a= glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstimme davon sowie Erzeugnisse daraus nennen), b= Krebstiere
und daraus gewonnene Erzeugnisse, c= Eier und Eierzeugnisse, d= Fisch und
Fischerzeugnisse, e= Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, f= Sojabohnen und
Sojabohnenerzeugnisse, g= Milch und Milcherzeugnisse, h= Schalenfriichte und
Schalenfruchterzeugnisse (namentlich Mandeln, Haselniisse, Walniisse,
Kaschuniisse, Pecaniisse, Parantisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse nennen) 1= Sellerie und Sellerieerzeugnisse,
k= Senf und Senferzeugnisse, 1= Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m=
Schwefeldioxid und Sulphite, n= Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o= Weichtiere
und Weichtiererzeugnisse



